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Copia aggiornata in formato elettronico del presente manuale é disponibile accedendo al
sito indicato a fondo pagina, utilizzando le credenziali sotto riportate.

An updated, electronic version of the manual can be accessed from the website shown at
the bottom of the page, using the credentials below.

Une copie actualisée du présent manuel est disponible au format électronique en accédant
au site indiqué en bas de la page, en utilisant les identifiants communiqués ci-dessous.

Eine aktuelle elektronische Kopie dieses Handbuchs kdnnen Sie auf der am Seitenende
aufgefihrten Website herunterladen. Bitte nutzen Sie die angegebenen Zugangsdaten.

Autenticandose en el sitio web indicado al final de la pagina con las credenciales que se
ofrecen a continuacién es posible acceder a la copia actualizada del presente manual en
formato electrénico.

A coOpia atualizada em formato eletronico deste manual esta disponivel acedendo ao site
indicado no fundo da pagina, utilizando as credenciais indicadas abaixo.
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Interruttore generale

Piano appoggiatazze

Pulsante erogazione acqua calda
Tubo (lancia) acqua calda
Serbatoio acqua

Bacinella

Manometro pompa

Leva regolazione vapore

Tubo (lancia) vapore orientabile
Tasti erogazione caffé

Display

Autosteam: tasto latte "caldo”
Autosteam: tasto latte "montato
Tubo (lancia) vapore Autosteam
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Interrupteur principal

Plateau repose-tasses

Bouton distribution eau chaude
Buse eau chaude

Réservoir eau

Bac

Manomeétre pompe

Levier réglages vapeur

Buse vapeur orientable

Touches distribution café
Affichage

Autosteam : touche lait « chaud »
Autosteam : touche lait « monté »
Buse vapeur Autosteam
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Main switch

Cup tray

Hot-water-dispensing push button
Hot-water pipe (nozzle)

Water tank

Basin

Pump pressure gauge

Steam adjustment lever
Orientable steam pipe (nozzle)
Coffee dispensing keys
Display

Autosteam: "hot” milk key
Autosteam: "frothed” milk key
Autosteam steam pipe (nozzle)
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Hauptschalter
Tassenabstellflache

Taste Heillwasserabgabe
HeilRwasserausgaberohr
Wasserbehalter
Tropfenauffangwanne
Manometer Pumpe
Dampfeinstellhebel

Verstellbares Dampfausgaberohr
Kaffee-Abgabetaste

Display

Autosteam: Taste Warme Milch
Autosteam: Taste Aufgeschaumte Milch
Verstellbares Autosteam-Rohr



q LEYENDA LEGENDA
E 1  Interruptor general 1  Interruptor principal
E 2  Bandeja apoya-tazas 2 Superficie de apoio das chavenas
u 3 Botdn suministro agua caliente 3  Botéo de distribuicdo de agua quente
q 4  Tubo (boquilla) agua caliente 4  Tubo (lanca) de 4gua quente
u 5  Depésito de agua 5 Reservatorio de agua
6  Bandeja 6 Bacia
7  Manometro bomba 7  Manometro da bomba
8  Palanca de regulacion de vapor 8 Alavanca de regulacéo do vapor
9  Tubo (boquilla) vapor ajustable 9  Tubo (lanca) de vapor orientavel
10 Teclas de suministro de café 10 Botdes de distribuicdo do café
11  Visualizador 11 Visor
12 Autosteam: tecla leche «caliente» 12 Autosteam: bot&o leite "quente”
13 Autosteam: tecla leche «montada» 13 Autosteam: botéo "espuma” de leite
14  Tubo (boquilla) vapor Autosteam 14 Tubo (langa) de vapor Autosteam
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tipo di macchina 1 gruppo
Type of machine 1 unit
type de machine 1 groupe
Maschinentyp 1 gruppe
modelo de la maquina 1 grupo
PED / DESP tipo de la maquina 1 grupo
DNHEATLAY S 1A~k
sl g g Gie gana
p T Fluido - Fluid - Fluide Capacita - Capacity - Capacité
mex | me | Flissig - Fluido - Fluido Kapazitat - Capacidad - Capacidade [ L]
[bar]| [°C] Wil - did B - daad
Caldaia acqua/vapore
Service boiler water/steam
Chaudiére eau/vapeur
Heizkessel wasser/dampf
Caldera 2 133 agual/vapor 25
Caldeira agua/vapor
Bakp K/ 7R
aaall Adle S/l
acqua
Boiler water
~ Heat exchanger eau
Echangeur de chaleur wasser 0.60
Warmeaustauscher 12 133 agua X 1
Intercambiador de calor agua
Permutador de calor K
WFE R - 358l 4318 el
549 (21.6)
__ ‘j,/‘
* oY / A
oL/ 99 A ST\
g ® o
[ g
il

377 (14.8)

517 (20.4)

Kg 35

Weigh
elght pounds 7

FAEMINA



FAEMINA

\

)

Simbologia - Symbols - Symboles - Symbole - Simbolos - Simbolo - 5 - Jsa J
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Awviso generico - Generic warning - Avertissement générique - Allgemeiner Warnhinweis
Aviso general - Aviso geral - —ff# & - ale jdad

ATTENZIONE: pericolo elettricita - WARNING: Electrical Hazard - ATTENTION: danger électrique
ACHTUNG: Elektrische Gefiahrdung - ATENCION: peligro de electricidad - ATENGAO: perigo eletricidade
Wtk B fEI - g Shlia 1 a3

ATTENZIONE: pericolo di schiacciamento mani - WARNING: Trapping Hazard, Take Care with Hands
ATTENTION: danger d'écrasement des mains - ACHTUNG: Gefahrdung durch Quetschung der Hande
ATENCION: peligro de aplastamiento de manos - ATENGAO: perigo de esmagamento das maos
sk hEfERy . DT - @4 aladial de 150 S caail) jhlda ; pdal

ATTENZIONE: Superficie calda - WARNJNG: Hot surface - ATTENTION: Surface chaude
ACHTUNG: Heisse Oberfliche - ATENCION: Peligro de quemaduras - ATENGAO: Perigo de queimaduras

it RIRRE - Al e 1 pias

Salvaguardia dell’ambiente - Environmental protection - Sauvegarde de I’environnement

Umweltschutz - Salvaguardia del ambiente - Protecio do ambiente - B2 - ) dilas

rQueste pagine del manuale sono dedicate all'operatore.

These pages of the manual are for the use of the worker operating the machine.
Ces pages du manuel sont destinées a I'opérateur.

Diese Seiten des Handbuchs sind fur den Bediener bestimmt.

Estas paginas del manual estan dedicadas al operador.

Estas paginas do manual sédo destinadas ao operador.
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(Queste pagine del manuale sono ad uso del personale tecnico qualificato e autorizzato.

These pages in the manual are to be used by qualified, authorized technical staff.

Ces pages du manuel sont réservés au personnel technique qualifié et autorisé.

Diese Seiten des Handbuchs wenden sich an qualifizierte und offiziell befugte Fachtechniker.
Estas paginas del manual estan reservadas al personal técnico cualificado y autorizado.

Estas paginas do manual sdo para serem utilizadas por pessoal técnico qualificado e autorizado.
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GRUPPO CIMBALI ha volontariamente deciso di

sottoporre dei campioni rappresentativi, relativi alla
linea di prodotti documentata in questo manuale, alle prove
severe della norma EN 16889:2016 (Igiene degli alimenti -
Produzione ed erogazione di bevande calde da apparecchi
per bevande calde — Requisiti di igiene, prova di migrazione).

| test di analisi sono stati condotti da Laboratori accreditati
per verificare la sicurezza, la configurazione, la purezza,
la composizione, I'autenticita e I'origine dei prodotti e delle
sostanze biologiche.

| test di analisi eseguiti circa la cessione di piombo e nichel
nel liquido erogato, sono stati eseguiti su tutte le utenze
di ogni macchina sottoposta a prove. A conclusione delle
prove, e stato verificato che i valori campionati sono risultati
tutti al di sotto dei limiti previsti dalla EN 16889:2016.

GRUPPO CIMBALI has voluntarily agreed to

submit representative samples of the product line
documented in this manual to the stringent tests of the
standard EN 16889:2016 (Food hygiene — Production and
dispense of hot beverages from hot beverage appliance —
Hygiene requirements, migration tests).

The analyses were performed by accredited laboratories
to assess the safety, configuration, purity, composition,
authenticity and origin of products and biological substances.

The analyses carried out on the release of lead and nickel
in liquid dispensed were performed on all the utilities of
each coffee machine tested. At the conclusion of testing,
it was verified that the sampled values were all below the
limits set by EN 16889:2016.

GRUPPO CIMBALI a décidé de son plein gré de
soumettre des échantillons représentatifs de la
gamme de produits illustrée dans ce manuel, aux tests
exigeants de la réglementation EN 16889:2016 (lgiene de-
gli alimenti - Produzione ed erogazione di bevande calde da
apparecchi per bevande calde — Requisiti di igiene, prova di
migrazione).
Les tests d'analyse ont été conduits par des Laboratoires
accréditées afin de vérifier la sécurité, la configuration, la
pureté, la composition, I'authenticité et I'origine des produits
et des substances biologiques.

Les tests d'analyse menés relatifs au rejet de plomb et
de nickel dans le liquide distribué ont été effectués pour
toutes les fonctions des machines soumises aux tests.
Les contrbles effectués a la fin des tests ont relevé que les
valeurs des échantillons se situaient bien en dessous des
limites prévues par la réglementation EN 16889:2016.

Die  GRUPPO CIMBALI hat sich entschieden,
aussagekraftige Stichproben der in diesem Handbuch
beschriebenen Produktlinie der strengen Zertifizierung nach
der EN-Norm 16889:2016 (Lebensmittelhygiene - Herstellung
und Abgabe von HeilRgetranken aus Heilgetrankebereitern -
Hygieneanforderungen, Migrationspriifung) zu unterziehen.

Die entsprechenden Tests und Kontrollen wurden in
akkreditierten Labors zur Kontrolle der Sicherheit, der
Konfiguration, der Reinheit, der Zusammensetzung,
der Authentizitdt und des Ursprungs der Produkte und
biologischen Substanzen ausgefihrt.

Die durchgefuhrten Tests zur Abgabe von Blei und Nickel
in die zubereitete Flussigkeit wurden an allen Wasser-
bzw. Dampfabnahmen der getesteten Kaffeemaschinen
durchgefihrt. Die durch diese Tests festgestellten Werte
liegen bei allen getesteten Kaffeemaschinen unterhalb der
in der EN-Norm 16889:2016 vorgesehenen Grenzwerte.

GRUPPO CIMBALI ha decidido voluntariamente someter
algunas muestras representativas, relativas a la linea de
productos documentada en este manual, a las severas pruebas
de la norma EN 16889:2016 (Igiene degli alimenti - Produzio-
ne ed erogazione di bevande calde da apparecchi per be-
vande calde — Requisiti di igiene, prova di migrazione).

Los tests de andlisis han sido realizados por Laboratorios
independientes acreditados para verificar la seguridad, la
configuracion, la pureza, la composicion, la autenticidad y
el origen de los productos y de las sustancias biolégicas.

Los tests de analisis efectuados respecto a la cesion
de plomo y niquel en el liquido suministrado, han sido
realizados en todas las funciones de cada maquina
sometida a las pruebas. Para terminar las pruebas, se
ha verificado que todos los valores obtenidos de los tests
realizados en las muestras han resultado por debajo de los
limites previstos por la norma EN 16889:2016.

O GRUPPO CIMBALI decidiu de prépria vontade

submeter amostras representativas, relativas a
linha de produtos documentada neste manual, aos testes
rigorosos da EN 16889:2016 (lgiene degli alimenti - Produ-
zione ed erogazione di bevande calde da apparecchi per
bevande calde — Requisiti di igiene, prova di migrazione).

Os testes de andlises foram realizados Laboratorios
acreditados para verificar a segurancga, a configuragao,
a pureza, a composicdo, a autenticidade e a origem dos
produtos e das substancias biolégicas.

Os testes de andlises executados, relativos a cesséo de
chumbo e niquel noliquido distribuido, foram executados em
todos os pontos de utilizagdo de cada maquina submetida
a testes. Como conclusao dos testes, foi verificado que os
valores tomados como amostra resultaram todos abaixo
dos limites previstos pela EN 16889:2016.

GRUPPO CIMBALI

Particolare trattamento di rivestimento a garanzia della sicurezza alimentare.

RUV Special coating process to ensure food safety.
EC® Revétement spécial pour garantir la sécurité alimentaire.
TECK Spezielle Beschichtung zur Lebensmittelsicherheit.

in accordance with

EN 16889:2016

Tratamiento especial de recubrimiento para garantizar la seguridad alimentaria.

Tratamento especial de revestimento para garantir a seguranca alimentar.
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1. Prescrizioni generali

J/

4 \
A Leggere attentamente le avvertenze e le prescrizioni contenute nel manuale D’USO

prima di utilizzare o manipolare in qualsiasi modo I’apparecchio, in quanto forniscono
importanti indicazioni riguardanti la sicurezza ed il rispetto della corretta prassi
igienica nell'uso della stesso.

Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

J

L'apparecchio € concepito unicamente per la preparazione di caffé espresso e bevande calde
mediante acqua calda o vapore e per il preriscaldamento delle tazzine. Ogni altro utilizzo é da
considerarsi non conforme.

Questo apparecchio € destinato all'uso in applicazioni professionali e/o supervisionate e simili
come:

- aree mensa per il personale aziendale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro:

- clienti in hotel, motel, bed and breakfast e altri ambienti di tipo residenziale.

Questo apparecchio non € destinato ad essere utilizzato da parte di persone (inclusi i bambini)
con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o prive di esperienza e conoscenza, tranne in
caso di supervisione o istruzione sull’'uso dell’apparecchio da parte di una persona responsabile
della loro sicurezza.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

Per prodotti venduti nel mercato europeo.

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza o della necessaria conoscenza,
purché sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso
sicuro dell’apparecchio e alla comprensione dei pericoli ad esso inerenti.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione destinata ad essere effettuata dall'utilizzatore non deve essere
effettuata da bambini senza sorveglianza.

L'utilizzo da parte di minori, con 0 senza sorveglianza di un adulto, non deve essere in contrasto
con le norme locali che regolano i rapporti di lavoro.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante il funzionamento.
L'apparecchio non é da utilizzare all’esterno.

Se I'apparecchio viene immagazzinato in locali in cui la temperatura pud scendere sotto il punto
di congelamento, vuotare in ogni caso la caldaia e le tubazioni di circolazione acqua.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, gelo).
Non pulire I'apparecchio con getti d'acqua.
Rumorosita: I'apparecchio non supera i 70 dB.

In caso di danneggiamento del cavo di alimentazione, lo stesso deve essere sostituito solo da
personale tecnico qualificato ed autorizzato.

Ogni utilizzo differente da quello sopra descritto € improprio € pud essere fonte di pericolo; il
produttore non assume responsabilita alcuna in caso di danni risultanti da un uso improprio
dell'apparecchio.
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2.1 Trasporto e movimentazione

S
)

Imballo

La macchina € confezionata in un robusto imballo di cartone e con le adeguate protezioni interne.
Sull'imballo sono riportate le simbologie convenzionali da osservare durante il movimento e lo
stoccaggio dell'apparecchio.

Il trasporto deve essere effettuato secondo le indicazioni riportate sull'imballo, spostando il collo
con la dovuta cautela ed evitando qualsiasi forma di collisione.

Non lasciare I'imballo esposto agli agenti atmosferici (pioggia, sole, gelo).

Controlli al ricevimento

Al ricevimento dell’apparecchio controllare I'esattezza e la corrispondenza della documentazione
di trasporto (vedere etichette imballo).

Controllare che I'imballo nella sua confezione originale non sia danneggiato.

Dopo larimozione dell'imballo assicurarsi dell'integrita dell’apparecchio e degli eventuali dispositivi
di sicurezza.

Gli elementi dell'imballaggio (sacchetti in plastica, polistirolo espanso, chiodi, ecc.) non devono
essere lasciati alla portata dei bambini in quanto potenziali fonti di pericolo.

Avvertenze per lo smaltimento dell'imballo

| materiali dell'imballo sono Eco-compatibili e riciclabili. Per la salvaguardia e la tutela
dell'ambiente non devono essere dispersi, ma consegnati agli appositi centri per il recupero
/ smaltimento secondo la normativa locale vigente.

Movimentazione
.! Il personale addetto allo spostamento dell’apparecchio deve essere a conoscenza dei rischi

legati alla movimentazione dei carichi.

Movimentare I'apparecchio prestando sempre la massima attenzione.

- essere un numero adeguato di persone in funzione del peso e della difficolta di presa
dell’apparecchio;

- utilizzare sempre i necessari dispositivi antinfortunistici (scarpe, guanti).

- afferrare I'apparecchio nei PUNTI DI PRESA INDICATI.
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| 2.2 Prescrizioni di installazione l

Prima di collegare I'apparecchio accertarsi che i dati di targa siano rispondenti a quelli della rete
di distribuzione elettrica.

Controllare l'integrita del cavo di alimentazione; in caso di danneggiamento provvedere alla
sostituzione.

Svolgere per tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione.

Non avvolgere il cavo sopra il piano di lavoro o il piano del tavolo dove puo essere tirato dai
bambini o involontariamente essere causa di impigliamento.

|
Viene fornito un cavo di alimentazione corto per ridurre i rischi derivanti dall'impigliamento

in caso di un cavo piu lungo. Tuttavia sono disponibili cavi di alimentazione o prolunghe

staccabili piu lunghi che possono essere utilizzati se si fa attenzione nel loro utilizzo:

* La potenza elettrica contrassegnata dalla prolunga deve essere almeno pari alla
potenza elettrica dell'apparecchio;

» La prolunga deve essere un cavo a 3 fili del tipo con messa a terra;

» |l cavo piu lungo deve essere disposto in modo tale da non ricadere sul piano di lavoro
o sul tavolo dove puo essere tirato dai bambini o involontariamente essere causa di
impigliamento.

A NOTA:

» Se l'apparecchio & destinato all'uso in applicazioni professionali:
I'apparecchio deve essere collocato in luoghi dove I'uso e la manutenzione sono riservati
a personale appositamente istruito.

» Se I'apparecchio & destinato all'uso in applicazioni supervisionate:
I'apparecchio deve essere collocato in luoghi dove possa comunque essere sorvegliato
da personale appositamente istruito.

La macchina per caffé deve essere appoggiata su una superficie piana e stabile, ad una distanza
minima di 20 mm dalle pareti e dalla superficie d'appoggio; inoltre deve essere installata tenendo
conto che la superficie di appoggio piu alta (piano appoggiatazze) sia ad una altezza non inferiore
a 1,5 m. Prevedere una superficie di appoggio per gli accessori.

La temperatura ambiente deve essere compresa tra 10 e 32 °C (50 e 90 °F).

Non installare in locali, come per esempio cucine professionali, in cui sia prevista la pulizia
mediante getti d'acqua.

Non ostruire le aperture o fessure di ventilazione o di smaltimento calore.
Non installare I'apparecchio all’esterno.
Non installare o utilizzare I'apparecchio in ambienti potenzialmente esplosivi.

Non installare I'apparecchio in presenza di sostanze infiammabili.



| 2.3 Prescrizioni idrauliche di installazione l

L’acqua destinata ad alimentare la macchina per caffe, deve essere acqua adatta per il consumo
umano (vedi direttive e legislazioni vigenti).

La macchina & provvista di filtro-addolcitore da sostituire periodicamente in base al consumo e alla
qualita dell'acqua utilizzata.

La sostituzione del filtro-addolcitore alle scadenze programmate € fondamentale per la qualita
delle bevande erogate.

Inoltre, la mancata manutenzione pregiudica il corretto funzionamento dell'apparecchio.
Provvedere alla sostituzione del filtro quando segnalato dalla macchina o almeno una volta ogni 18
mesi.

L'intervallo di sostituzione pud essere modificato via software previo controllo di durezza dell'acqua
da effettuarsi secondo le medesime procedure riportate nel capitolo "Sostituzione filtro-addolcitore".

3. Check-up di installazione
3.1 LAVAGGIO

ATTENZIONE:AMACCHINAINSTALLATAE PRONTAPERL'USO, PRIMADI UTILIZZARLA,\
ESEGUIRE UN LAVAGGIO DEI COMPONENTI INTERNI SEGUENDO LE ISTRUZIONI
SOTTOINDICATE:

J

GRUPPI
» Agganciare il portafiltro al gruppo (senza caffée).
» Eseguire erogazioni per circa un minuto.

ACQUA CALDA
» Erogare ripetutamente acqua calda (azionando il relativo comando) sino a prelevare almeno 1
litro di acqua.

VAPORE (anche con Autosteam)
» Erogare vapore dalle lance per circa un minuto, usando i relativi comandi.

[ 3.2 VERIFICA FUNZIONAMENTO J

» Verificare i corretti valori di temperatura: » Verificare la pressione in caldaia e d’esercizio
rispondente ai valori normali:

94.0°C

07 MAG 21
venerdi 15:59:03

Premere per 5 secondi il
tasto @.

FAEMINA
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4. Prescrizioni per I'operatore

[} [}
m

H

INIZIO ATTIVITA’

~N

ATTENZIONE: PRIMA DI INIZIARE IL LAVORO ESEGUIRE UN LAVAGGIO DEI
COMPONENTI INTERNI SEGUENDO LE ISTRUZIONI SOTTOINDICATE.

DETTE OPERAZIONI DEVONO ESSERE RIPETUTE QUANDO LA MACCHINA NON
EFFETTUA EROGAZIONI PER PIU’ DI 8 ORE E COMUNQUE ALMENO UNA VOLTAAL
GIORNO.

>

. J

Gruppi
» Agganciare il portafiltro al gruppo (senza caffé).
» Eseguire erogazioni per circa un minuto.

Acqua calda
» Erogare acqua calda per circa un minuto, usando i relativi comandi.

Vapore (anche con Autosteam)
» Erogare vapore dalle lance per circa un minuto, usando i relativi comandi.

DURANTE L’ATTIVITA’
Erogazione vapore (anche con Autosteam)

* Prima di scaldare la bevanda (acqua, latte, ecc...) fare uscire vapore dalla lancia per almeno 3
secondi per garantire lo scarico della condensa.

Erogazione caffe

» Se la macchina é rimasta inattiva per oltre un’ora, prima dell’erogazione eseguire una erogazione
a vuoto di circa 100cc.

Erogazione acqua calda

» Se la macchina é rimasta inattiva per oltre un’ora, prima dell’erogazione eseguire una erogazione
a vuoto di circa 200cc.

Pulizia circuito caffe
» Perle modalita e le istruzioni di pulizia consultare la sezione specifica del manuale d’uso.
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5. Avvertenze

G

)

J

Pericolo di scottature

Le zone contraddistinte dall'etichetta
sono parti calde, quindi avvicinarsi ed
operare con la massima cautela.

A\

.

N\

WARNING: Hot surface
ACHTUNG: Heisse Oberflache
ATTENTION: Surface chaude
ATTENZIONE: Superficie calda

FAEMINA

J

AVVERTENZE GENERALI

Il costruttore declina ogni responsabilita per
danni a cose e persone risultanti da un uso
irregolare o non previsto della macchina per
caffe.

Non mettere in funzione la macchina per caffé
con le mani bagnate o a piedi nudi.

Fare attenzione affinché 'apparecchio non venga
azionato da bambini oppure da persone non
istruite all’'uso dello stesso.

Pericolo di scottature

Non portare le mani oppure parti del corpo nelle
vicinanze dei gruppi di erogazione caffe, oppure
delle lance di erogazione vapore e acqua calda.

Piano appoggiatazze

Collocare sul piano appoggiatazze solo tazzine,
tazze e bicchieri per il servizio della macchina
da caffé.

Far sgocciolare accuratamente le tazzine prima
di collocarle sul piano appoggiatazze.

Non &€ ammesso il collocamento di altri oggetti
sul piano appoggiatazze.

Vs

N\

INTERRUZIONE DELL'ATTIVITA
Quando la macchina rimane a lungo
incustodita, eseguire le seguenti
operazioni:
» effettuare la pulizia come indicato nel
capitolo dedicato;
» staccare la spina dalla presa di corrente;
* svuotare il serbatorio o chiudere il
rubinetto di alimentazione idrica.
NOTA: per le macchine che hanno la
possibilita di programmare I'accensione e
lo spegnimento ad orario, le alimentazioni
devono restare attive solo se la funzione é
inserita.
L'inosservanza di tali norme di sicurezza
scagionail costruttore da ogniresponsabilita
per guasti, danni a cose e/o lesioni a
persone e/o animali.

Italiano

[ 6. Manutenzione e riparazioni

In caso di cattivo funzionamento, spegnere la
macchina, disinserire l'interruttore principale ed
avvertire il servizio assistenza.

In caso di danni al cavo di collegamento elettrico,
spegnere la macchina e richiedere un ricambio
dal servizio di assistenza.

4 N\
APer la salvaguardia della sicurezza
d'esercizio e delle funzioni e
indispensabile:
* sequire tutte le istruzioni del costruttore;
« far verificare periodicamente a cura
di personale qualificato e autorizzato
I'integrita delle protezioni ed il corretto
funzionamento di tutti i dispositivi di
sicurezza (la prima volta non oltre 3 anni
e successivamente ogni anno).

ﬁ ATTENZIONE ]
Una manutenzione eseguita da

_nella specifica sezione del manuale d’uso.

personale non qualificato  pud
pregiudicare lasicurezza e la conformita
alle norme vigenti della macchina.

Richiedere l'assistenza solo da personale
qualificato e autorizzato.

ATTENZIONE

Usare solo ed esclusivamente ricambi originali
garantiti dalla casa madre.

Diversamente decade completamente la
responsabilita del costruttore.

ATTENZIONE
Dopo le operazioni di manutenzione eseguire
i CHECK-UP di installazione come indicato




FAEMINA

Italiano

[}

| 7. Messa fuori servizio definitiva (Solo per i prodotti con marchio C € )

[}
M

Per la messa fuori servizio definitiva
dell'apparecchiatura attenersi a quanto sotto
indicato, nel rispetto del D.Igs. 49/2014 che
ha recepito la seconda direttiva 2012/19/UE
sui Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed
Elettroniche (RAEE).

La raccolta differenziata della presente
apparecchiatura giunta a fine vita e organizzata
e gestita dal produttore. L'utente che vorra disfarsi
della presente apparecchiatura dovra quindi
contattare il produttore e seguire il sistema che
guesto ha adottato per consentire la raccolta
separata dell’apparecchiatura giunta a fine vita.

INFORMAZIONI AMBIENTALI

L’adeguata raccolta differenziata per

'avvio successivo dell’apparecchiatura

dismessa al riciclaggio, al trattamento e
allo smaltimento ambientalmente compatibile
contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sull’ambiente e sulla salute e favorisce il
reimpiego e/o riciclo dei materiali di cui e
composta I'apparecchiatura.
Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte del
detentore comporta I'applicazione delle sanzioni
amministrative previste dalla normativa vigente.

Le apparecchiature elettriche del GRUPPO
CIMBALI sono contrassegnate da un simbolo
recante un contenitore di spazzatura su ruote
barrato. Il simbolo indica che I'apparecchiatura
e stata immessa sul mercato dopo il 13 agosto
2005 e che deve essere oggetto di raccolta
separata.

Ve

MESSA FUORI SERVIZIO
DEFINITIVA

Per la salvaguardia dell’ambiente
procedere secondo la normativa
locale vigente.

| )

Questo apparecchio contiene una batteria bottone non ricaricabile al litio (chimica: litio diossido di

manganese) integrata nel prodotto finale.

Riciclare o smaltire le batterie in conformita alle istruzioni del produttore della batteria e secondo le

regolamentazioni locali / nazionali vigenti.

Posizione della batteria
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[ 8. Operazioni preliminari al primo avviamento

Al primo utilizzo dell’apparecchio & necessario effettuare alcune operazioni:

Risciacquo componenti

Lavare accuratamente con acqua il
serbatoio e tutte le sue parti.

-

 J

Sciacquare il nuovo filtro con acqua
corrente.

Immergerlo in un contenitore con un
litro di acqua per almeno 5 minuti.

Posizionare il filtro inserendolo
nell’apposita sede all’interno del
serbatoio.

Versare nel serbatoio acqua
minerale naturale o acqua potabile
di buona qualita (*).

Riposizionare il coperchio e labacinelladel serbatoio
acqua.
Verificare che il serbatoio sia correttamente

A agganciato.

| (@

Lavare accuratamente con
acqua filtri e portafiltri in
dotazione.

~N

FAEMINA
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P
Non inserire il serba-
toio in lavastoviglie.

J

\

(*) NOTA: L’acqua, per sua natura, contiene differenti concentrazionidisaliminerali che ne determinano ladurezza
e che nel tempo danno origine alla formazione di calcare.
La sostituzione del filtro-addolcitore alle scadenze programmate & fondamentale per la qualita delle
bevande erogate e per mantenere inalterate le prestazioni della macchina.

Collegamento elettrico

Collegare elettricamente
la macchina inserendo
la spina del cavo di
alimentazione in una presa
dicorrente precedetemente
predisposta.

I @

_==4 Premere l'interruttore
= generale posizionato sotto
la macchina.

N

Il )

2
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P L==C 1
9. Primo avviamento

.

1]
La fase diriscaldamento ha una durata di circa 12 minuti
e, nelcasodiprimo avviamento, terminacon lacomparsa
sul display del simbolo indicante lo scarso livello diacqua
nel serbatoio:

Senza spegnere la macchina, ripetere le operazioni di
carico acqua nel serbatoio precedentemente illustrate.

2)
Lasuccessivafase diriscaldamento terminera’ quando sul
display viene indicatala pressione prevista perI'esercizio

06 MAG 2021

giovedi 16:27:01

CONTROLLO BOILER

e la visualizzazione della temperatura del boiler caffe.

94.0°C

Pericolo di scottature!
Attenzione: effettuare le operazioni con la massima cautela.

Agganciare il portafiltro (senza caffé) al gruppo.

(4)

Premere uno dei tasti caffé ed erogare acqua per alcuni
secondi; per arrestare I'erogazione premere nuovamente
il medesimo tasto.

In questo modo si favorisce I'armonizzazione tra la
temperatura del gruppo e quella del portafiltro, oltre a
risciacquare il circuito idraulico.

Simbologia gruppo caffée

g Y-

Indicazione temperatura boiler.

Fase di pre-infusione, rappres8entata con il simbolo ﬂ e relativa
\-—) durata.

Fase di erogazione, rappresentata con il simbolo H e relativa
durata.

J——Ssssssssswj)] barraindicante'avanzamento totale dell'operazione.

Questa icona compare all'accensione del boiler caffe e indica la fase di
raggiungimento della temperatura impostata.

WY Questa icona indica che il boiler caffe & in fase di riscaldamento.



| Posizione bacinella

Sono possibili due differenti posizioni della bacinella per ottenere differenti altezze dal
becco erogatore a seconda della bevanda erogata e del recipiente utilizzato.
Il cambio di posizione avviene tramite sollevamento e successivo inserimento della
cornice appoggiatazze sulla bacinella in corrispondenza di appositi agganci.

FAEMINA
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UP DOWN
posizione alta posizione bassa
es. caffe espresso es. caffée americano

110
95
85

\ G AEIVITINAN
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10. Preparazione bevande
4 \
Condizioninecessarie: presenzaacqua asufficienza nel serbatoio -macchinain pressione/temperatura
di esercizio.
Durante le fasi di erogazione non estrarre il serbatoio acqua dalla sua sede.
. J
Erogazione caffé
( \
Pericolo di scottature!
Attenzione: effettuare le operazioni con la massima cautela.
\J J

Disinnestare il portafiltro, svuotarlo dai fondi del caffé precedente e riempirlo con una dose di caffé macinato (nel caso di portafiltro
con becco a 1 via e filtro conico) oppure con due dosi di caffé macinato (nel caso di portafiltro con becco a 2 vie e filtro cilindrico).

Pressare uniformemente il caffé macinato nel filtro, servendosi del pressacaffé del macinino oppure del pressino dato in

dotazione alla macchina.

Asportare dal bordo del filtro eventuali residui di caffé macinato.
Innestare, serrando bene, il portafiltro al gruppo, posizionando la tazza (o le tazze) al di sotto del becco (o becchi) del portafiltro.

Premere il tasto corrispondente alla
dose desiderata.

Inizialafase diinfusione, rappresentata

sul display delgruppo conilsimbolo
e relativa durata.

Al termine dell'infusione inizia
I'eroiazione, rappresentata dal simbolo

e relativa durata.

Alraggiungimento della dose impostata
I'arresto dell'erogazione avviene
automaticamente.

Prima del ritorno alla fase di stand-by,
per qualche secondo, il touch screen
visualizza i parametri: durata totale
dell'erogazione e durata della fase di
infusione.

| &

Premere il tasto
erogazioni continue.

94.0°Ci |

Z®

L'erogazione, sia dosata che continua,
puod essere interrotta in qualsiasi

momento premendo il tasto 0

gualsiasi altro tasto dose.

per effettuare

NOTA: Se la programmazione cliente

e abilitata il tasto pud essere
programmato come dosato.

Vs

.

ﬁ Il portafiltro non deve essere sganciato prima del termine dell’erogazione di caffe.




I Erogazione vapore - Riscaldamento del latte per il cappuccino

Indicazioni generali

dell'apertura del contenitore e per tutto il periodo di utilizzo, il latte va mantenuto ad una temperatura non superiore ai
5°C (41°F); i nostri apparecchi per la conservazione del latte sono adatti allo scopo.

Pericolo di scottature!

A\

Attenzione: effettuare le operazioni con la massima cautela. Utilizzare gli appositi dispositivi isolanti
per movimentare le lance dell’acqua e del vapore

versione "base"

M

Il latte & un prodotto biologico, delicato e quindi facilmente alterabile, il calore ne modifica la struttura. Dal momento

Indirizzare la lancia verso la bacinella,
abbassarelalevavapore e mantenerla
in tale posizione per alcuni secondi.

Questaoperazione permettedieliminare
I'eventuale condensaformatasi durante
intervalli di tempo medio-lunghi fra le
erogazioni vapore.

Riempire per meta un bricco alto e
stretto.

Introdurre la lancia vapore nel latte e
abbassare la leva.

. ‘ .
Durante l'erogazione di vapore
ruotare leggermente il bricco per
favorire la montatura del latte.

Raggiunta la quantita di schiuma
desiderata ed una temperatura
sufficientemente calda, arrestare
I'erogazione divapore alzandolaleva.

Dopo l'uso della lancia pulire
accuratamente il tubo con una spugna
0 uno straccio pulito.

Vs

A

.

I’erogazione del vapore.

Consigli importanti: la lancia vapore non deve essere estratta dal liquido prima di aver arrestato

Vs

Pulizia lance vapore
A Al termine di ogni utilizzo:
« utilizzando una spugna pulita, lavare con acqua calda la parte esterna rimuovendo eventuali
residui organici presenti; sciacquare accuratamente.
e pulirelaparte internadellalanciaoperando nel seguente modo: indirizzare il tubo verso labacinella
appoggiatazze, e prestando particolare attenzione, erogare almeno una volta vapore.

FAEMINA
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versione "Autosteam"

Indirizzare lalanciaversolabacinella, premere uno deitasti
Autosteam e ripremerlo nuovamente dopo alcuni secondi.

Questa operazione permette di eliminare I'eventuale
condensa formatasi durante intervalli di tempo medio-
lunghi fra le erogazioni vapore.

Riempire per meta un
bricco alto e stretto.

Introdurre la lancia vapore
nel latte e posizionare il
bricco sulla bacinella.

Premere il tasto vapore desiderato (caldo.SSS.- montato

)I'arresto dell’erogazione avverra automaticamente.

Dopo l'uso della lancia pulire
accuratamente il tubo con una spugna

0 uno straccio pulito.

I’erogazione del vapore.

A Consigli importanti: la lancia vapore non deve essere estratta dal liquido prima di aver arrestato

Pulizia lance vapore
A Al termine di ogni utilizzo:
« utilizzando una spugna pulita, lavare con acqua calda la parte esterna rimuovendo eventuali
residui organici presenti; sciacquare accuratamente.
e pulirelaparte internadellalanciaoperando nel seguente modo: indirizzare il tubo verso labacinella
appoggiatazze, e prestando particolare attenzione, erogare almeno una volta vapore.




[} [}
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Erogazione acqua calda

Pericolo di scottature!
& Attenzione: effettuare le operazioni con la massima cautela. Utilizzare gli appositi dispositivi isolanti
per movimentare le lance dell’acqua e del vapore

FAEMINA
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Posizionare un recipiente in corrispondenza del tubo Alraggiungimento della dose desiderata, arrestare I'uscita
acqua calda e premere il pulsante di erogazione. di acqua calda premendo ancora il pulsante.
Stand-by

Il pulsante di erogazione acqua calda svolge anche una seconda funzione permettendo di mettere in stand-by la macchina.

k. k. k. k. k. * * * * k3
STANDBY 94.0°C
2
d ok k k Kk Kk Kk Kk ok k
¥ ¥
o G i o A i

Peraccedere allafunzione mantenere premutoil pulsante
per 3 secondi fino al termine del conto alla rovescia e allo
spegnimento del display.

Per ripristinare il funzionamento della macchina premere
nuovamente il pulsante di erogazione acqua calda per

Durante la fase di stand-by il led del pulsante lampeggia. alcuni secondi fino alla riaccensione del display .

L'ingresso in modalita stand-by della macchina, pud essere anche configurato dopo un tempo prestabilito di inattivita,
impostabile dal menu di programmazione cliente (PROGRAMMAZIONE CLIENTE/PARAMETRI CLIENTE/ORARIO
SERVIZIO/STANDBY).

[ Modalita sospensione ]

Quando la macchina non viene utilizzata per
60 secondi il display viene oscurato.

Per riprendere il normale funzionamento
premere un qualsiasitasto: il display siriaccende
e I'erogazione inizia immediatamente.

15
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I Piano appoggiatazze

La macchina & provvista di un piano appoggiatazze sul
quale possono essere collocate le tazze (capovolte) prima
del loro utilizzo.

0

[ 11. Controllo del livello acqua nel serbatoio

La mancanza di acqua nel serbatoio viene segnalata dalla
Hz0
comparsa della relativa icona .

Provvedere al riempimento del serbatoio con nuova acqua
fino al livello massimo.

Ritardando tale operazione, interviene un dispositivo di
sicurezza che impedisce la preparazione del caffe.

Al termine delle operazioni riposizionare il coperchio e la
bacinella del serbatoio acqua.

A

Verificare che il serbatoio sia correttamente
agganciato.

p
Pericolo di scottature!

bollente dal gruppo!

Attenzione: effettuare le operazioni con la massima cautela. Remota possibilita di caduta gocce di acqua

|

12. Controllo del livello acqua nella bacinella

Il riempimento della bacinella viene segnalato con la
comparsa, sul display, dell'icona “‘EMPTY ME”.
Estrarre con cautela la bacinella e svuotarla.

Nota: é consigliabile rimuovere periodicamente I'acqua

che si raccoglie nella bacinella e non attendere
il suo completo riempimento.

Dopo il riposizionamento della bacinella
controllare la corretta posizione della sonda

galleggiante.




[}

[}

—_——

.

13. Pulizia e manutenzione

)

J

( ﬁ Per la corretta applicazione del sistema di sicurezza alimentare (HACCP) attenersi a quanto indicato nel)

presente paragrafo.
| lavaggi devono essere eseguiti utilizzando i prodotti originali “Service Line”, vedi dettaglio in ultima
pagina. Qualsiasi altro prodotto potrebbe compromettere I'idoneita dei materiali a contatto con gli alimenti.

J/

PANORAMICA GENERALE INTERVALLI PULIZIA
QUANDO
AD OGNI NECESSARIO O STRUMENTI DA
UTILIZZO CleiOARISZON S SIRLTAN AT RICHIESTO VIA UTILIZZARE
SW
CIRCUITO CAFFE « spazzolino (1)
\/ \ « filtro cieco (2)
» compressa detergente (3)
GRUPPO CAFFE N « spazzolino (1)
RICAMBIO ACQUA CAL- N N
DAIA
PORTAFILTRI « recipiente (4)
v » compressa detergente (3)
* spugna (5)
TUBO (LANCIA) VAPORE N N * recipiente (4)
* spugna (5)
TUBO (LANCIA) VAPORE N N * spugna (5)
AUTOMATICO
TUBO (LANCIA) ACQUA N * spugna (5)
GRIGLIA E BACINELLA ~ * spugna (5)
VASCHETTA DI SCARICO N * recipiente (4)
* spugna (5)
CARROZZERIA N ~ « panno morbido (6)
SERBATOIO ACQUA ~ * spugna (5)
PIANO APPOGGIATAZZE N * spugna (5)

(1)

7 N
( ))

(2

N4
4)

(6)

PULIZIA DEL GRUPPO - Intervento da effettuarsi al termine della giornata lavorativa

Scopo del ciclo di lavaggio & I'asportazione di tutti i depositi grassi e calcarei, verificatisi durante le erogazioni di caffe.

Lamancata esecuzione del ciclo dilavaggio favorisce la solidificazione dei depositi citati e conseguentemente il decadimento

delle prestazioni qualitative del circuito caffe.
N.B.: le operazioni di seguito descritte vanno eseguite con macchina accesa ed in pressione.

ATTENZIONE, PERICOLO DI SCOTTATURE: durante le fasi di lavaggio dal becco usciranno acqua calda e vapore;
non avvicinare le mani o altre parti del corpo fino a quando il ciclo di pulizia non é terminato.

FAEMINA
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PULIZIA DEL GRUPPO - Intervento da effettuarsi al termine della giornata lavorativa

Per le operazioni indicate di seguito utilizzare il portafiltro ad una via

Rimuovere il portafiltro dal
gruppo caffe.

2

[S)

s

Pulire la guarnizione
campana con lo spazzolino.

Inserire il filtro cieco nel
portafiltro.

Posizionare una compressa
di detergente

L'accesso alla programma-
zione cliente avviene premen-
do per 5 secondi il tasto .

:

7)

*kPROG. CLIENTE +
SCALDATAZZE ;
RICAMBIO ACQUA
LUCI .
APPRENDIMENTO DOSI Y

@ e 1

Posizionare il cursore (linea
bianca) in corrispondenza
della riga desiderata
utilizzando i tasti A e V¥,
quindi premere il tasto >

8)
Entrando nel relativo Menu,

si avviano le operazioni del
lavaggio della macchina.

Lavaggio

»

4

M per confermare

Premere il tasto @

9
T\IJ.B. preliminarmente viene
chiesto di :

- svuotare la bacinella

- inserire il portafiltro

Verificare inoltre che I'acqua
nel serbatoio sia al livello
massimo.

3
07 MAG 21

venerdi 16:03:01
TOGLIERE PORTAFILTRO

premere
per confermare

dfp 35
Al termine del lavaggio,

comparira il messaggio “TO-
GLIERE PORTAFILTRO".

NOTA. In modalita grafica il
display mostra la schermata
seguente:

©

Premere il tasto @ in modo
prolungato per tornare alla

Agganciare il portafiltro al
gruppo.

78 'ﬁ\’\t}

®)

Quindi inizia il lavaggio:

07 MAG 21
venerdi 15:59:03

LAVAGGIO GR1
005%

@ e

A

Non rimuovere il
portafiltro durante
I'erogazione.

Rimuovere il portafiltro.

Premere il tasto P>.

19
Verra visualizzato il

messaggio “RISCIACQUO
GR1".

07 MAG 21
venerdi 16:03:14

RISCIACQUO GR1
072%

o k]

Al termine della fase di
risciacquo il lavaggio &
completato.

GRUPPO 1
ESEGUIRE

BLOCCATO
LAVAGGIO

modalita messaggi testuali.

N
Il lavaggio risulta interrotto e blocca la macchina
se, dopo averlo avviato, si spegne la macchina
attraverso l'interruttore oppure se la macchina
rileva serbatoio vuoto oppure bacinella di scarico

piena.

J




PULIZIA LANCE VAPORE MANUALE/AUTOMATICA - Intervento da effettuarsi al termine della giornata

lavorativa

)

1

quantitd d’acqua calda (> 90 °C) in grado di coprire la
porzione di lancia entrata in contatto con il latte.

MANUALE AUTOMATICA

Lasciare la lancia in ammollo per almeno 30 minuti.

)

Riscaldare, tramite la lancia, ad una temperatura di almeno
65 °C un’opportuna quantita d’acqua fredda in grado di
coprire la porzione di lancia entrata in contatto con I'acqua
calda utilizzata al punto 1).

secondi.

[i] Gettare I'acqua e risciacquare con cura il recipiente. ]

(6)

Indirizzare il tubo verso la bacinella appoggiatazze e
prestando particolare attenzione erogare vapore per 10

Asciugare la lancia con una spugna pulita leggermente
umida e che non lasci residui di fibre.

FAEMINA
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PULIZIADEIPORTAFILTRI - Intervento da effettuarsi al termine della giornata lavorativa su tutti i portafiltri

p

1

In un recipiente adatto, che
non sia di alluminio o ferro,
versare acqua calda (50 +
80°C) in quantita idonea a
sommergere filtri e portafiltri
(manici esclusi) e una (1)
compressa di detergente.

2]

Togliere i filtri dai portafiltri.
Utilizzare un oggetto lungo e piatto (esempio un
cucchiaino da caffe) e fare leva nel punto indicato.

Immergere filtri e portafiltri
nella soluzione per almeno
15 minuti.

Rimuovere con unaspugnanon abrasiva eventuali residui
e sciacquare in abbondante acqua fredda.

Rimontare i filtri nel portafiltro, accertandosi che la molla di
fissaggio (A) del filtro sia nella sua sede.

LANCE VAPORE E ACQUA CALDA - Intervento da effettuarsi al termine della giornata lavorativa

Utilizzando una spugna pulita, lavare con acqua calda é)
rimuovendo eventuali residui organici presenti; sciacquare

accuratamente.

Per pulire la parte interna della lancia operare nel seguente

modo:

indirizzare il tubo verso la bacinella appoggiatazze, e
prestando particolare attenzione, erogare almeno una

volta vapore.

- Togliere la griglia ed estrarre la bacinella.
- Completare la pulizia di griglia e bacinella

in acqua corrente.

Non inserire la bacinella in
lavastoviglie.

A




CARROZZERIA - Intervento da effettuarsi al termine della giornata lavorativa

Pulire conun panno morbido e prodotti SENZAammoniaca, _1]
abrasivi o sgrassanti, eliminando eventuali residui organici
presenti nella zona di lavoro.

N.B.: non spruzzare liquidi nelle cave dei pannelli della
carrozzeria.

NOTA: leggere variazioni di colore della superficie non
devono essere considerate un difetto bensi una caratteristica
esclusiva di questo manufatto.

SERBATOIO DELL'ACQUA - Intervento da effettuarsi con cadenza settimanale

Pulire con acqua corrente eliminando con una spugna @ , N
eventuali residui organici presenti da serbatoio e coperchio,
quindi sciacquare in abbondante acqua fredda.

Non inserire il serbatoio in lavastoviglie.

FAEMINA
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NOTA. Nel caso di rimozione del galleggiante, riassemblare le parti come illustrato nelle immagini rispettando il corretto
orientamento.

Ly
g

14. Sostituzione filtro-addolcitore

. J

Caratteristiche filtro

Tecnologia Decarbonatazione

Dimensioni contenitore cartuccia 89,6 mm (Diametro del contenitore cartuccia)/ 36,2 mm (Altezza del contenitore cartuccia)

Temperatura d‘ingresso dell'acqua | 4 —-30 °C

4 )
La sostituzione del filtro-addolcitore alle scadenze programmate & fondamentale per la qualita delle
bevande erogate.

Inoltre, la mancata manutenzione pregiudica il corretto funzionamento dell'apparecchio.
Provvedere alla sostituzione del filtro quando segnalato dalla macchina o almeno una volta ogni 18 mesi.
Il filtro addolcitore contiene resine a scambio ionico, classificate con il codice CER 190905, e il suo smaltimento

deve avvenire in conformita alle direttive e legislazioni locali vigenti.
. J
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Per autonomia si intende il tempo in cui I'addolcitore permane in

efficienza.

L’autonomia ¢ in relazione alla durezza dell’acqua del luogo ed al

consumo dell'apparecchio utilizzatore.

Per stabilire quale autonomia/capacita impostare (tramite app o
sw macchina) occorre stabilire a priori la durezza dell'acqua che

si andra ad utilizzare.

Questo avviene tramite gli appositi tester a striscia in dotazione (n° 2).
Immergendo il tester a striscia nell'acqua verra visualizzato sullo
stesso uno fra i seguenti colori abbinabili a diverse autonomie:

O | (8

A B C
arancione / giallo/
. verde
giallo verde
=160 L =120L =80L

Per sostituire il filtro-addolcitore occorre procedere come segue:

N

Rimuovere la bacinella e il serbatoio acqua, aprire il
|serbatoio.

2

v =y (3. i |
\ /,

Immergerlo in un contenitore
SCIacquare|Inuovof|Itrocon con un litro di acqua per

acqua corrente. almeno 5 minuti.

Riposizionare il serbatoio acqua e la bacinella.

Verificare che il serbatoio sia correttamente

A agganciato.

. J

G N

Dopo la sostituzione del filtro addolcitore erogare
ripetutamente acqua calda sino a prelevare almeno ¥z litro
(per le modalita di prelievo consultare il paragrafo “Erogazione
acqua calda”).

P
A UTILIZZARE ESCLUSIVAMENTE ACQUA POTABILE

J

NOTA: L’acqua, per sua natura, contiene differenti concentrazioni di sali minerali che ne determinano la durezza
e che nel tempo danno origine alla formazione di calcare.
La sostituzione del filtro-addolcitore alle scadenze programmate &€ fondamentale per la qualita delle bevande
erogate e per mantenere inalterate le prestazioni della macchina.



l 15. Anomalie - Guasti

M

Interventi diretti da parte del cliente

Prima di chiamare il servizio assistenza tecnica, allo scopo di evitare inutili spese, verificare se il problema presentato

dalla macchina rientra nella casistica di seguito riportata.

ANOMALIA

La macchina per caffé non
funziona.

CAUSA

Interruzione energia elettrica.

FAEMINA

RIMEDIO

Controllare presenza energia elettrica.
Controllare che la spina sia inserita o che
l'interruttore di separazione dalla linea sia
chiuso.

Controllare posizione interruttore generale

(1).

Italiano

La macchina non eroga il caffe.

Possibile mancanza di acqua nel
serbatoio.

Controllare la colorazione del display e se
Hz0
€ visualizzata l'icona “manca acqua”.

Controllareillivello dell'acqua nel serbatoio.

Perdita dal bordo del portafiltro.

Guarnizione sottocoppa sporca di
caffe.

Pulire con lo spazzolino in dotazione.

Tempo d'erogazione caffe troppo
breve.

Caffe macinato troppo grosso.
Caffe troppo vecchio.

Restringere la macinatura.
Sostituire il caffe.

Caffé scende goccia a goccia.

Fori filtro otturati o foro uscita
portafiltro sporco.
Macinatura troppo fine.

Pulire.

Allargare la macinatura.

Perditadiacquasottolamacchina.

Bacinella di scarico piena.

Svuotare.

Macchine alimentate tramite
serbatoio: il manometro indica
il valore di 9 bar anche dopo il
termine dell'erogazione caffé.

Fenomeno saltuario riconducibile
alle valvole di non ritorno.

Evento da considerarsi normale.
Nessun intervento richiesto.

Sul display rimane visualizzato il
simbolo della resistenza caldaia
attiva “WNA’, ma la macchina per
caffé non raggiunge la pressione
di lavoro.

Possibile intervento del termostato
di sicurezza.

Contattare il servizio di Assistenza Tecnica

( 15.1 Messaggi di diagnostica

| messaggi che vengono visualizzati dalla macchina, possono essere di 2 tipi:
1. Messaggi in modo esplicito: si posizionano nell’'ultima riga in basso del Display; vengono cancellati ad ogni nuovo

ciclo per poi ricomparire se si ripresenta la causa che li ha generati.

Sono avvertenze per l'utente, il quale pu0 porvi facilmente rimedio senza l'intervento da parte del servizio di
Assistenza Tecnica (esempio, SVUOTARE BACINELLA).

2. Messaggi in codice: si posizionano nell’angolo in alto a destra, con la seguente sintassi: Exxx

di Assistenza Tecnica.

dove:

- E indica la presenza di un errore;

- XXX rappresenta il codice di errore dell’unita.
Indicano la presenza di errori classificati. Se permangono sul display occorre richiedere l'intervento del servizio

In presenza di piu errori, la loro rappresentazione & a tempo, alternandosi in successione sul display.

23



FAEMINA

Italiano

24

[}

| PROGRAMMAZIONE CLIENTE

Vs

16. Flusso di programmazione cliente

L

a
MENU DI PROGRAMMAZIONE

I'accesso alla programmazione cliente avviene
premendo per 5 secondi il tasto OK.

Per entrare nei MENU di PROGRAMMAZIONE premere
il tasto P>,

Per tornare al normale funzionamento premere il tasto <4

2)

- utilizzare poi i 5 tasti per la navigazione

Posizionare il cursore (linea bianca) in corrispondenza
della riga desiderata utilizzando i tasti A e ¥, quindi
premere il tasto P>.

Variare il valore sempre tramite i tasti A e ¥; a questo

punto ci sono 2 possibilita;

1) Confermare le modifiche apportate premendo il tasto
OK

2) uscire dal menu lasciando i dati inalterati premendo
il tasto .

USCITA DAI QUADRI DI PROGRAMMAZIONE
Prima di uscire dai quadri:

- premere il tasto OK per confermare le eventuali modifiche apportate ai valori;

- premere il tasto < per lasciare i valori inalterati




(4]
Per entrare in programmazione, premere il tasto P sul

display viene visualizzato il messaggio sotto riportato e,
scorrendo, le due pagine successive.

*kPROG. CLIENTE 1
CAFFeé T
ACQU A 2
VAPORE ~ 3
T.caffe 090.0°C
P. caldaia 1.3 bar 4
diftp T3

*kPROG. CLIENTE
LAVAGGIO

RICAMBIO ACQUA A
LUCI ) —
APPR=EIM TO i 7
MENU DATI

o ffr 13

*kPROG. CLIENTE
PARAMETRI @€=EATE

>+

FAEMINA
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[} [}

— - —
16.1. MENU TASTO
| & J
) 2]
Posizionare il cursore (linea bianca) in corrispondenza Premere uno dei tasti erogazione caffé sulla tastiera di
della riga desiderata utilizzando i tasti A e ¥, quindi selezione (il led associato rimane acceso); sul display
premere il tasto > verra visualizzato:
sk CAFFe + skMENU TASTO *
TASTO 1 2 tipo 1 caffef]
TASTO 2 dose 0090 imp
TASTO 3 \add) (1.0) 03.5s
TASTO 4 . ]
TASTO 5 T M
— CTly
difp 13 [ 7

3) (4]
La pulsantiera permette per ogni tasto di memorizzare Premendo il tasto OK avviene I'erogazione e sul display

la quantita di erogazione desiderata. verranno visualizzati i parametri relativi:
[l parametro, relativo alla selezione caffe, che si pud

modificare é: DDDDDDDDDDDDDDD
VI JoJa2)s) )] o)) Jes]|
- dose (impulsi dosatore volumetrico). DD@@D@@D@D@@%
- 848} tempo di Blooming e pre-infusione). DDDDDDDDDDDDDDDDDD
(1.0) rappresenta la durata in secondi della fase di P RE)EODORGRIFF

Blooming. _ _ _ SIHOEKOOUO0O0EMCEOURIFIE]
03.5s rappresenta la durata in secondi della fase di DDDDDDDDDDDDDDDDDDD

pre-infusione.

LR)(e)

| parametri visualizzati sono:

Dv: conteggio incrementale dosatori volumetrici
tG: tempo di erogazione

TB: temperatura istantanea boiler caffe

RB: % attivazione resistenza boiler caffe

P: pressione caldaia

Rc: resistenza caldaia

SL: livello acqua in caldaia

Evc: Elettrovalvola carico caldaia

Modifica dose:

dose acqua 0090

0000 1999
-V 1 A+

O/l B

In alternativa al "caffé" sono selezionabili altre tipologie di bevande.

@ - "Brewing", con le varie regolazioni dei parametri -dose (grammi totali d'acqua che compongono la
specifici. bevanda).
- Blooming (grammid'acqua destinati allafase di Blooming
sk MENU 